NR | Prodotto Euro ‘ Quantita
Amari e Grappe
1 Amaro al tartufo 31° 9,80 700cl
2 Amaro alle erbe Vecchia Umbria 9,80 700cl
21°
3 Nocino 30° 14,50 700cl
4 Grappa al tartufo 40° 16,50 700cl
5 Liguore Genziana 40° 17,50 700cl
Carciofi sott olio
6 Carciofi sott’olio alle erbe 39,50 2900g
7 Carciofi sott’olio alle erbe 26,00 1700g
8 Carciofi sott’olio alle erbe 10,50 580g
Dolci
9 Ciambelline di Vino Bianco fatte a 3,90 250g
mano senza grassi —ricetta
artigianale
Formaggi e ricotta
10 Caciotta di Norcia 13,80 1,1kg
11 Pecorino stagionato tipo Grotta 20,00 3,8 kg
12 Pecorino stagionato tipo Grotta da | 35,00 1lkg
grattugiare
13 Cestello di formaggio morbido con | 6,00 240g
pezzi di tartufo
14 Ricotta salata stagionata 18,50 1lkg
Funghi
15 Briciole di funghi Porcini 7,00 100g
16 Funghi Porcini secchi 6,00 50g
17 Funghi Porcini secchi 11,00 100g
18 Funghi Porcini secchi 20,00 200g
19 Funghi Porcini sott olio 22,00 530g
20 Funghi Porcini tagliati sott olio 20,00 530g
Legumi e cereali
21 Cicerchia Borselloni 3,50 500 g.
22 Cicerchia decorticata dei Monti 3,45 500 g.
Sibillini
23 Fagioli Borlotto Lamon sfusi 4,20 500 g.
24 Fagioli bianchi Ciavattoni 4,20 500 g.
25 Fagioli occhio 3,45 500g.
26 Fagioli Diavolone 10,00 500g
27 Farro intero dei Monti Sibillini 3,50 500g
28 | Farro spezzato dei Monti Sibillini 3,50 500g
29 | Lenticchia dei Monti Sibillini 3,50 500g
30 Misto Legumi Zuppa casale 3,50 500g
31 | Orzo Perlato 3,50 500g
32 Lenticchia di Castelluccio I.G.P 5,50 500g




raccolto 2016

33 Lenticchia di Castelluccio I.G.P. 3,50 250g
raccolto 2016

Prosciutti e salami

34 | Prosciutto nostrano intero con 12,50/kg 6/8 kg
0SSO

35 | Prosciutto nostrano intero senza 14,50/kg 7/8 kg 0 9/11 kg
0SSO

36 | Tranci di Prosciutto nostrano senza | 14,50/kg 1/3 kg
0SSO

37 | Prosciutto di Norcia I.G.P. di 14,50/kg 9/10 Kg

38 Prosciutto tascabile Fiocco di Spalla | 22,00 2kg ca.
/ culatello

39 | Salsiccette di Cinghiale di Norcia 9,00 500 g.

40 Salsiccette di Maiale di Norcia con | 8,25 500g
carne di prosciutto

41 | Capocoll0 18,90 800g

42 Ciauscolo Salame spalmabile. 14,50 700 g

43 Cojoni di mulo 18,90 450g.

44 Salame di Maiale al tartufo nero 9,50 450g

45 Guanciali artigianali 13,50 1lkg

46 Palle del nonno 9,50 250 ¢g

a7 Lonzino stagionato 21,80 1 kg

48 Prosciutto Sgambato 16,00 1.2 Kg

49 | Salame Casereccio con budello 18,90/kg 650/900 g
naturale

50 | Salame dicinghiale di Norcia 12,50 500 g.

51 | Coppiette di maiale piccanti 38,00/kg

Olio e vino

52 Vino bianco Grechetto dell’"lUmbria | 6,50 750 ml
|.G.T. Bottiglia da

53 Vino rosso Montepulciano 6,50 750 ml
d’Abruzzo doc

54 Vino rosso di Montefalco 6,50 750ml

55 Vino Sagrantino di Montefalco del | 38,00 750ml
2005

56 Olio al tartufo 12,50 250 ml

57 Olio extravergine Umbro in lattina | 75,00 Lt.5

58 Olio extravergine Umbro in lattina | 45,00 Lt.3

59 Olio extravergine Umbro in lattina | 17,50 Lt.1

60 Olio extravergine Umbro in 15,00 Lt.0,75
bottiglia

61 Olio extravergine Umbro in 10,00 Lt.0,5
bottiglia

Polenta, Pasta, Riso




62 Polenta macinata a pietra 2,90 1kg
63 Polenta al tartufo istantanea 3,50 250g
64 Polenta al tartufo istantanea ai 2,50 250g
funghi porcini
65 Riso Arborio al tartufo nero 4,00 250 g.
66 | Strangozzi ai funghi porcini 3,50 500g.
67 Strangozzi al tartufo 3,50 500g
68 | Tris di Strangozzi 3,50 500g
69 Strangozzi 3,50 500g
70 | Strozzapreti 3,50 500g.
Miele
71 | Millefiori di montagna 14,00 1kg
72 Millefiori di montagna 7,50 500 g
73 Miele di acacia al tartufo nero 7,00 120g
Salse per pasta e bruschette
74 | Ragu di cinghiale 7,50 180g (3-4 persone)
75 Crema di Carciofi 4,00 130g
76 | Crema di funghi porcini 5,00 75g
77 Crema di olive nere 4,00 130g
78 Crema di olive verdi 4,00 130g
79 Crema di Tartufo assoluto 14,50 80g
80 | Salsa tartufata con extravergine 4,80 80g
81 | Salsa tartufata con extravergine 11,90 180g
82 | Salsa tartufata con extravergine 20,00 500g
83 Peperoncino secco 3,50 100 g
84 Mix per spaghettata Piccantina 3,50 100 g
85 Mix per spaghettata alla Norcina 4,00 100 g




